
Załącznik nr 3/A do SIWZ 
 

miejscowość, data …………… 

(pieczęć firmy) 

FORMULARZ CENOWY WYKONAWCY 

 

„PAKIET A” 

ARTYKUŁY SPOŻYWCZE 

Lp. Nazwa produktu Ilość 
Cena jedn. 

netto 
Cena jedn. brutto 

Wartość   (poz.3 

* poz.5) 

1 2 3 4 5 6 

1. Herbata ekspresowa (100 
szt) 10 

   

2. Delikat czerwony do mięsa 
75g 348 

   

3. Vegeta (1kg) 310    

4. Ziarno smaku (120g) 304    

5. Maggi (1l) 193    

6. Pieprz (20g) 368    

7. Liść laurowy (6g) 411    

8. Ziele angielskie (15g) 435    

9. Majeranek 40g 298    

10. Koper (10g) 654    

11. Pietruszka (10g) 577    

12. Cukier (1kg) 800    

13. Makaron (500g) 384    

14. Kasza jęczmienna (1kg) 520    

15. Ryż (1kg) 500    

16. Mąka (1kg) 1000    

17. Olej (1lit) 194    

18. Sól (1kg) 277    

19. Kwasek cytrynowy (10g) 12    

20. Czosnek (20g) 258    

21. Śmietana 30% (400 ml) 575    

22. Śmietana 18% (200 g) 2 825    

23. Mleko (1lit.) 316    

 



24. Masło (200g) 187    

25. Jogurt 3600    

26. Ser żółty 96    

27. Jajka 5160    

28. Syrop (460 ml) 1 150    

29. Woda mineralna (1 lit.) 5 532    

30. Sok Cymes 2400    

31. Napój Kubuś 3000    

32. Koncentrat pomidorowy (0,9 
lit) 250 

   

33. Ketchup(0,9 lit) 347    

34. Kapusta włoska 1 170    

35. Mandarynki 200    

36. Banany 250    

37. Cytryny 20    

38. Pieczarki 432    

39. Ogórki 310    

40. Ziemniaki  6 900    

41. Marchew  705    

42. Pietruszka  516    

43. Seler  564    

44. Por  603    

45. Cebula   738    

46. Buraczki tarte (500g) 540    

47. Kapusta kiszona 312    

48. Jabłko  500    

49. Warzywa mrożone 1 080    

50. Marchew +groszek  18    

51. Groch 312    

52. Fasola 330    

53. Ogórki kiszone 468    

54. Surówka z kapusty 
(wiosenna 5kg) 200 

   

ŁĄCZNIE  

Słownie:………………………………………………………………………………………… 
Czytelne podpisy osób uprawnionych 

do reprezentowania wykonawcy 

 



Załącznik nr 3/B do SIWZ 
 

miejscowość, data …………… 

(pieczęć firmy) 

 

FORMULARZ CENOWY WYKONAWCY 
 

 „PAKIET B” 

PIECZYWO  

Lp. Nazwa produktu Ilość 
Cena jedn. 

netto 
Cena jedn. brutto 

Wartość   

(poz.3 * poz.5) 
1 2 3 4 5 6 

1. Chleb 550g 10 062    

2. Kajzerka (50g) 10 200    

3. Drożdżówki  2 400    

4. Bułka tarta 70    

ŁĄCZNIE  

 
 
Słownie:………………………………………………………………………………………… 
 

 ………………………………………….. 

Czytelne podpisy osób uprawnionych 

do reprezentowania wykonawcy 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



Załącznik nr 3/C do SIWZ 

 
miejscowość, data …………… 

(pieczęć firmy) 

 

 

FORMULARZ CENOWY WYKONAWCY 

 

„PAKIET C” 
ARTYKUŁY MIĘSNE 

Lp. Nazwa produktu Ilość 
Cena jedn. 

netto 

Cena jedn. 

brutto 

Wartość   

(poz.3 * poz.5) 
1 2 3 4 5 6 

1. Żeberka paski 1 044    

2. Biodrówka 285    

3. Boczek  681    

4. Smalec 90    

5. Szynka b/k 1 092    

6. Udo z kurczaka (S) 1 080    

7. Porcje rosołowe 72    

8. Kiełbasa domowa 1 032    

9. Mięso garmażeryjne 1 470    

10. Schab 186    

11. Filet drobiowy 768    

12. Kiełbasa szynkowa 144    

ŁĄCZNIE  

 
 
Słownie:………………………………………………………………………………………… 
 

 ………………………………………….. 

Czytelne podpisy osób uprawnionych 

do reprezentowania wykonawcy 

 


